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Immer aktuell: thailoei.ch

Willkommen im ThaiLoei!

Sie auf eine kulinarische Reise nach Thailand einzuladen, darauf freuen wir uns! 

Hinter ThaiLoei stehen wir:

 Prapas Srisupo (Raffe) aus der Provinz Ubon Ratchathani

im Nordosten Thailands

und Worayut Ngowchai (Aew) aus der Provinz Loei - 

daher auch der Name unseres Restaurants.

Unsere Leidenschaft für die thailändische Küche wurde uns

bereits in die Wiege gelegt: Beide stammen wir aus Familien, die

 seit Generationen mit frischen Zutaten und traditionellen Rezepten handeln. 

Während Raffe sich auf aromatische, scharfe Pfannengerichte spezialisiert hat, 

bringt Aew seine Erfahrung in der Zubereitung von würzigen Salaten, Somtam 

und sogar Sushi ein.

Mit viel Liebe zum Detail und authentischen Zutaten möchten wir Ihnen die 

Vielfalt und den unverwechselbaren Geschmack Thailands näherbringen. Lassen 

Sie sich von unseren Gerichten begeistern und geniessen Sie:

ein Stück Heimat – von uns, für Sie zubereitet.

Raffe & Aew

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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GUT ZU WISSEN!

Montag & Dienstag Ruhetag

Donnerstag Mittagsmenü

Jeweils 3 verschiedene Gerichte zur Auswahl Fr. 22.--

Mittwoch & Freitags – Buffet (nur Mittagszeit!)

Jeweils 6-7 verschiedene Gerichte zur Auswahl Fr. 26.--/Person

für Kinder bis 10 Jahre Fr. 13.--/Person

Info zur Speisekarte:

Alle Hauptgerichte (ausser Tellergerichte) werden mit thailändischem Jasminreis serviert.

Fleischherkunft: Poulet,Schwein und Rind = Schweiz, Crevetten = Thailand / Vietnam, Fisch = 

Vietnam, Ente = Thailand. Bei Allergien und Intoleranzen fragen Sie bitte unser Personal!

Alle Preise sind in CHF - inklusive der gesetzlichen MwSt. Kurzfristige Preisanpassungen möglich.

Zeichenerklärung:

Schweine9eisch

pork

เนื้อหมู

Rind9eisch

beef

เนื้อวั ว

Sied9eisch

boiled meat

เนื้อตุ๋น

Poulet

chicken

ไก่

Ente

duck

เนื้อเป็ ด

Crevetten

shrimps

กุ้ง

Fisch

;sh

ปลา

Tofu

tofu

เต้าหู้

Vegi

vegi

มั งสวิรั ติ

Kontakt:

Diesen QR-Code einscannen und Sie 

können unsere Kontakdaten einfach 

abspeichern!

Immer aktuell: https://thailoei.ch

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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VORSPEISEN

001 Poh Piä Tod 10.50

3 frittierte thailändische Frühlingsrollen, knusprig und herzhaft gefüllt. Vegi! 

  ปอเปี๊ ยะทอด ใส้ผั ก - crispy thai deep-fried spring rolls

002 Dim Sum 12.--

6 verschiedene Teigtaschen mit Crevettenfüllung

ติ่มซำ  - 6 different dumplings with shrimp =lling

003 Kai Satay 12.--

4 gegrillte, marinierte Pouletspiesse, mit einer würzigen Erdnusssauce

 ไก่สะเต๊ะ - grilled, marinated chicken skewers with a spicy peanut sauce

004 Kanom Pang Na Muh 12.50

5 kl. Toastbrot mit herzhafter, hausgemachter Schweinehack9eisch-Füllung

 ขนมปังหน้าหมูทอด - fried bread topped with minced pork

005 Samosas Tod 10.--

5 frittierte Teigtaschen, aussen knusprig und innen mit aromatisch gewürzter 

Kartoffel- und Erbsenfüllung

 ซาโมซ่าทอด - 5 Crispy golden tots packed with @avorful vegetables

006 Kung Chup Phang Thod 15.--

5 knusprig frittierte, mit Teig umhüllte Crevetten mit süsser Chilli Sauce

 กุ้งชุปแป้ งทอด - crispy fried shrimp with sweet Chilli Sauce

007 ThaiLoei Roemmit (für 2 Personen). 28--

Gemischte thailändische Vorspeisenplatte

  อาหารว่างรวมมิตร สำหรั บ 2  ท่าน - Mixed snacks for 2 people

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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008 Look Chine Tod

9.-- 9.-- 9.--

6 frittierte Fleischbällchen mit Tamarinden Sauce

 – ลูกชิ้นทอด 6 fried meatballs

009 Tod Man Pla Krai 12.--

8 knusprige, thailändische Fischfrikadellen aus gewürzter Fischpaste mit 

Kräutern

 – ทอดมั นปลากราย 8 fried cat=sh cakes

SALATE

010 Yam Wun Sen

kleine Portion 15.--

grosse Portion 28.--

Scharfer thailändischer Glasnudelsalat mit Seafood, Hack@eisch, frischem Gemüse 

und einem würzigen Limetten-Chili-Dressing

 ยำวุ้นเส้น - Glass noodle salad

011 Yam Nüa Yang

kleine Portion 15.--

grosse Portion 28.--

scharf-/saurer Salat aus dünn geschnittenem, gegrilltem Rind@eisch mit frischem 

Gemüse und einem würzigen Limetten-Chili-Dressing

 ยำเนื้อย่าง - grilled beef salad

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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12 Yam Mou Yang

kleine Portion 14.--

grosse Portion 25.--

ein würziger Thai-Salat mit gegrilltem Schweine@eisch und einer scharf-sauren, 

frischen Kräutersauce

 ยำหมูย่าง - grilled pork salad

013 Yam Pla Muek

kleine Portion 14.--

grosse Portion 25.--

ein scharfer, frischer Tinten=schsalat mit einer aromatischen Mischung aus 

Kräutern und einer würzigen Sauce 

 ยำปลาหมึก - squid salad

014 Naam Tok

kleine Portion 14.-- 14.--

grosse Portion 27.-- 28.--

ein gegrillter Fleischsalat mit einer intensiven und frischen Würzung

 น้ำตก - grilled meat salad with a spicy sauce

015 Laab

kleine Portion 15.-- 15.-- 15.--

grosse Portion 27.-- 28.-- 26.--

ein würziger, traditioneller thailändischer Fleischsalat aus gehacktem Fleisch, 

angemacht mit typischen thailändischen Zutaten

 ลาบ - Authentic Thai Laab

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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016 Som Tum Thai

kleine Portion 15.--

grosse Portion 25.--

ein scharfer, frischer thailändischer Salat aus grüner Papaya mit einer 

aromatischen, würzigen Sauce (Bangkok Style)

 ส้มตำไทย - Thai papaya salad

081 Som Tam Lao  (als Hauptgang!) 25.--

Laotischer Papayasalat 

 ส้มตำลาว - Lao-style green papaya salad (as a main course!)

088 Som Tam Tad 88.--

Papayasalat auf einer grossen Platte mit vielen typischen Beilagen (ca. 4 

Portionen)

  ส้มตำถาด ไทเลย กระดูกดหมูทอด, หมูยอ, กุนเชียง, ไข่ต้ม,  แคปหม - papaya salad on a large 

platter with various side dishes (approx. 4 servings)

SUPPEN

017 Tom Kha

kleine Portion 14.-- 14.-- 14.-- 14.--

grosse Portion 26.-- 29.-- 25.-- 24.--

eine thailändische Kokosmilchsuppe mit Galgant und weiteren aromatischen 

Zutaten, die würzig, cremig und leicht sauer schmeckt

 ต้มข่า - coconut milk, galangal, lemongrass soup

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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018 Tom Yum

kleine Portion 14.-- 14.-- 14.-- 14.-- 14.-- 14.--

grosse Portion 26.-- 29.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

eine scharf-saure thailändische Suppe mit aromatischen Kräutern und Gewürzen

 ต้มยำ - spicy and sour Thai soup

020 Giao Nam

kleine Portion 14.--

grosse Portion 25.--

feine Suppe mit Crevetten und Fisch gefüllten Teigtaschen (Wontons) in einer 

klaren, aromatischen Brühe

 เกี๊ยวน้ำ - Soup with prawns and =sh =lled dumplings

021 Guai Tiao Nam

kleine Portion 15.-- 15.-- 15.-- 15.--

grosse Portion 27.-- 28.-- 29.-- 26.--

eine thailändische Reisnudelsuppe mit verschiedenen Fleisch- oder Fischbällchen

ก๋วยเตี๋ยว+  ลูกชิ้น - Rice noodle soup with meatballs

AUS DEM WOK

022 Kai Pad Met Mamuang 26.--

Wok-Gericht aus gebratenem Hähnchen mit Cashewnüssen, in einer würzigen 

Sauce.

 ไก่ผั ดเม็ดมะม่วง - Stir-fried chicken with cashew nuts

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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023 Pad Gratiem Prik Thai

27.-- 28.-- 26.-- 29.-- 25.--

Wok-Gericht mit Fleisch oder Meeresfrüchten, das mit Knoblauch und schwarzem 

Pfeffer scharf und aromatisch gebraten wird.

  ผั ดกระเทียม พริกไทย - Stir-fried garlic and pepper

024 Khao Pad

27.-- 28.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

gebratener Reis nach thailändischer Art mit Gemüse, Ei, Fleisch und typischen 

Gewürzen.

 ข้าวผั ด - fried rice

025 Khao Pad Kee Mao

27.-- 28.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

ein würziger, scharfer gebratener Reis mit Thai-Basilikum und verschiedenen 

Zutaten und einem Spiegelei

  ข้าวผั ด ขี้เมา - spicy stir-fried rice 

026 Sen Yai Pad Kee mao

27.-- 28.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

scharf gewürzte gebratene breite Reisnudeln mit Fleisch, Gemüse und Thai-

Kräutern, besonders Thai-Basilikum

 เส้นใหญ่ผั ดขี้เมา - Spicy stir-fried wide rice noodles

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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027 Pad Thai

27.-- 28.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

Nudelgericht aus gebratenen Reisnudeln mit Ei und Tofu, an einer süss-sauren 

Sauce, garniert mit Erdnüssen und Limette

  ผั ดไทย - Thai stir-fried noodles

028 Sen Yai Pad See Eiw

27.-- 28.-- 26.-- 29.-- 25.-- 24.--

gebratene breite Reisnudeln mit Fleisch, Gemüse und einer würzigen Mischung 

aus dunkler und heller Sojasauce

 ก๋วยเตี๋ยวเส้นใหญ่ผั ดซีอิ้ว - stir-fried wide rice noodles with sojasauce

029 Sen Yai Pad Rad Nah

27.-- 28.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

breite Reisnudeln mit einer dicken, würzigen Sojasaucen-Hellbrühe-Sauce, 

serviert mit Fleisch und Gemüse

 ก๋วยเตี๋ยวเส้นใหญ่ผั ดราดหน้า - Stir-fried wide noodles with gravy

030 Pad Gra Phau

27.-- 28.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

ein scharf gewürztes Pfannengericht aus Hack@eisch oder Fleisch mit Thai 

Basilikum, Knoblauch und Chili

 ผั ดกระเพรา - Thai Basil Stir-Fry 

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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031 Pad Priau Waan

27.-- 28.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

ein süss-saures, gebratenes Gemüsegericht mit Ananas und verschiedenen 

Gemüsesorten

 ผั ดเปรี้ยวหวาน - sweet and sour vegetables

032 Pad Nam Man Hoi

27.-- 28.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

ein Wokgericht, bei dem Fleisch, Meeresfrüchte oder Gemüse in einer 

Austernsauce und weiteren Würzmitteln gebraten werden

 ผั ดน้ำมั นหอย - Stir-fried oyster sauce

033 Pad Khing

27.-- 28.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

ein würziges Wokgericht mit frischem Ingwer, Fleisch und Gemüse

 ผั ดขิง - Stir-fried ginger vegetable

CURRY GERICHTE

034 Gäng Däng Noir Mai

27.-- 28.-- 29.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

rotes Curry mit Bambussprossen in einer aromatischen, scharfen Kokosmilch-

Currysauce

 แกงเผ็ดหน่อใม้ - Red curry with bamboo shoots

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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035 Gäng Däng Saparot

27.-- 28.-- 29.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

ein scharfes thailändisches rotes Curry mit Ananas, Kokosmilch und Gewürzen, 

das süsse und würzige Aromen kombiniert

 แกงเผ็ดสั บปะรด - Spicy red curry with pineapple

036 Gäng Kiew Wan

27.-- 28.-- 29.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

ein cremiges, scharfes grünes Thai-Curry mit grüner Currypaste, Kokosmilch, 

Fleisch und Gemüse

 แกงเขียวหวาน - Green Curry

037 Gäng Masaman

27.-- 28.-- 29.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

ein mild-scharfes, cremiges thailändisches Curry, Cashewkernen und einer 

einzigartigen Gewürzmischung aus südostasiatischen und persisch-indischen 

Aromen

 แกงมั สมั่ น - Massaman curry

038 Gäng Panang

27.-- 28.-- 29.-- 26.-- 29.-- 29.-- 25.-- 24.--

ein cremiges, würziges und leicht süssliches rotes Curry mit Kokosmilch, 

Erdnüssen und einer Gewürzmischung aus roten Chilis, Zitronengras, Galgant und 

Kardamom

 แกงพะแนง - Panang curry

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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039 Khao Suan 3.--

zusätzliche Portion Reis

 ข้าวเพิ่ม - additional rice

040 Khao Pad Khai 4.--

Portion gebratener Reis mit Ei

 ข้าวผั ดไข่ - Fried rice with extra eggs

041 Kai Dao 3.--

zusätzliches Spiegelei

 ไข่ดาวเพิ่มเติม - Additional fried eggs

SPEZIALITÄT

042 Pla Sam Rot 29.--

gebratenes Tilapia Filet mit einer süss-sauer-scharfen Sauce

 ปลาสามรส - Three @avored =sh

043 Kung Ob Wun Sen 29.--

Gebackene Crevetten mit Glasnudeln

 กุ้งอบวุ้นเส้น - Baked shrimp with glass noodles

044 Pad Ped Pladuk Groab 29.--

Knusprig gebratener Wels, scharf gewürzt

 ผั ดเผ็ดปลาดุกกรอบ - Crispy cat=sh stir-fry

045 Pla Tab Tim Sam Rot 39.--

Ganzer Tilapia Fisch mit einer typischen «dreifach-würzigen» Sauce

 ปลาทั บทิมสามรส - Three-@avor whole Tilapia =sh

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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046 Pla Tab Tim Tod Nam Pla 39.--

Frittierter, ganzer Tilapia mit Fischsauce

 ปลาทั บทิมทอดน้ำปลา - Fried whole Tilapia =sh with =sh sauce

048 Kra Dook Mou Tod 24.--

frittierte Schweinerippchen

 กระดูกหมูทอด - Fried pork bones

049 Ped Yang Nam Pueng 36.--

gebackene Ente mit Honig und Gemüse

 เป็ ดย่างน้ำผึ้ง - Honey Roast Duck with vegetables

050 Kai Yang 39.--

Gegrilltes ganzes Poulet

 ไก่ย่างไทเลย - Thai Grilled Chicken

051 Thai Loei Steak 39.--

Ribeye Steak – ca. 300 Gramm, mit einer feinen Haus-Sauce, serviert mit 

typisch thailändischen Zutaten

  ไทเลย สเต็ก - Ribeye steak – approx. 300 grams, with a =ne house sauce, served with 

typical Thai ingredients

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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DESSERT

051 Ananas - Glace in Fruchtschale 12.--

 ไอศรีมถ้วยสั ปรด - Ice Cream in a Fruit Bowl - Pineapple 

052 Kokos - Glace in Fruchtschale 12.--

 ไอศรีมถ้วยกะลามะพร้าว - Ice Cream in a Fruit Bowl - Coconut 

053 Zitronen Sorbet in Fruchtschale 9.50

 ซอร์เบต์มะนาวในชามผลไม้ - Lemon sorbet in a fruit bowl

054 Orangen Sorbet in Fruchtschale 9.50

 ซอร์เบต์ส้มในชามผลไม้ - Orange sorbet in a fruit bowl 

055 Klebreis mit Thai Mango 14.--

 ข้าวเหนียวมะม่วง - Sticky Rice with Mango 

056 Kokoscreme Dessert (3 Stück) 9.50

 ขนมถ้วย - Coconut cream dessert

057 versch. Glacekugeln pro Kugel 4.50

Vanille, Caramel, Zitrone, Schokolade, Erdbeer, Blutorange

   ไอศกรีม รส ต่างๆ - Various types of ice Cream 

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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KAFFEE / SCHOGGI
180 Kaffee 4.50

181 Espresso 4.50

182 Cappuccino 5.--

183 Latte macchiato 5.--

185 Kaffe Lutz 6.--

190 Heisse Schoggi 5.--

186 Jasmin Tea – Kännchen 5dl 6.--

187 Green Tea – Kännchen 5dl 6.--

MINERAL / SAFT
200 Valser Mineral Pétillante/prickelnd oder stilles Wasser 0.5dl 5.90

205 Thai Oishi – 0.5dl 5.90

      Black Tea Lemon Ice Tea, Green Tea Honey Lemon,

      Green Tea Original, Green Tea GENMAI Flavour (brauner Reis)

206 Thai Saft 35cl 5.90

      Coconut Juice, Lychee Drink, Mango Drink, Guava Drink,

      Thai Tea Drink, Mangosteen Drink

220 Orangensaft 0.5dl 5.90

221 Ananas Saft 0.5dl 5.90

230 Coca-Cola Coca-Cola 33cl 4.90

Coca-Cola Zero 33cl 4.90

231 Sprite 33cl 4.90

232 Fanta Orange 33cl 4.90

233 Fuse Black Tea Lemongrass 33cl 4.90

240 Schorle Apfelsaft 33cl 4.90

241 Süessmost Apfelsaft 33cl 4.90

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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250 Rivella 33cl 4.90

      Rot, Blau, Grün

255 Red Bull 33cl 4.90

256 Möhl Apfelwein alkoholfrei 50cl 6.--

257 Schweppes Tonic 50cl 6.--

258 Schweppes Bitter Lemon 50cl 6.--

BIERE
260 Weizenbier alkoholfrei 50cl 6.90

301 Thai Singha Bier 33cl 6.90

302 Thai Chang Bier 33cl 6.90

305 Adler Bräu 0.3l 4.90

0.5l 6.90

306 Appenzeller Quöllfrisch 0.5l 6.90

307 Appenzeller Quöllfrisch – Alkoholfrei 0.5l 6.90

PROSECCO / WEINE
320 Prosecco Borgo Molino 1dl 6.90

7.5dl 39.--

321 Prosecco Moscato 1dl 6.90

7.5dl 39.--

330 Weisswein Express Lavaux APC 1dl 6.90

7.5dl 39.--

331 Weisswein Chardonnay 1dl 6.90

7.5dl 39.--

340 Rotwein Lan Rioja 1dl 6.90

7.5dl 45.--

341 Rotwein Senza Parole 1dl 6.90

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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7.5dl 45.--

342 Rosé Oeil-de-Perdrix Caves Châtenay AOC 1dl 6.90

7.5dl 42.--

APÉRITIF
Vol % ml. 

400 Campari Bitter 23 40ml 8.90

401 Cynar 16.5 40ml 8.90

402 Martini Rosso / Bianco 16 40ml 8.90

403 Portwein / Sherry 20 40ml 8.90

404 Japanischer Reiswein 14 1 dl 8.90

SPIRITUOSEN
Vol % ml. 

405 Remy Martin Cognac 40 20 8.90

406 Johnny Walker Black 40 20 8.90

407 Mekong Thai Brandy 40 20 8.90

408 Grand Marnier 40 20 8.90

409 Dry Gin 37.5 20 8.90

410 Rum 37.5 20 8.90

411 Wodka 40 20 8.90

412 Tequila 40 20 8.90

413 Kirsch / Williams 37.5 20 8.90

414 Grappa 40 20 8.90

COCKTAILS - LONGDRINKS
419 Aperol Spritz 10.50

Bei Fragen zu unseren Gerichten, zur Schärfe oder gewünschten Anpassungen

sprechen Sie bitte unser Personal an. Wir helfen Ihnen gerne weiter!
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